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AOC : Saint-Emilion. 
Couleur : rouge. 
 
 
Vignoble 
 
Terroir : argilo-calcaire. 
 
Surface en production : 4,5 ha. 
 
Rendement moyen : 20 hl/ha. 
 
Encépagement : 75 % Merlot, 25 % Cabernet Franc. 
 
Age moyen du vignoble : 50 ans. 
 
 
Elaboration 
 
Vendanges : manuelles, en cagettes. Double tri avant et après éraflage. Pas de foulage. 
Arrivée de la vendange par tapis convoyeur.  
 
Vinification : en cuves bois thermorégulées pendant 29 jours environ. Extraction par pigeage 
pneumatique.  
 
Fermentation malolactique et élevage : en barriques neuves (100 %) sur lie fine. Pas de 
collage, ni de filtration. 
 
Durée de l’élevage : 18 à 24 mois. 
 
 
Commercialisation 
 
Par l’intermédiaire de la Place de Bordeaux. Aucune vente directe. 
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