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ESPRIT DE L’EGLISE

FICHE TECHNIQUE

Pomerol
12 000 bouteilles

6 ha
Argilo calcaire
Riche en crasse de fer

100 % Merlot

40 ans

7 150 pieds/ha

Méthode traditionnelle, labours sans herbicide
Lutte raisonnée

Manuelle, par tris successifs

Cuves bois de 62 hl
En barriques de 225 L

Barriques de chéne frangais d’1 vin
18 mois
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